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Weitere Informationen, Anleitungen und
Ersatzteile fur das Viessmann KF / KS
Kuhlaggregat und vielen weiteren Produkten
finden Sie bei Ihrem Fachhandler Kihlzelle24.

Kélteaggregat KF

Bitte beachten Sie diese Sicherheitshinweise:

. Lesen Sie bitte diese Betriebsanleitung vor Inbetriebnahme sorgfiltig durch.
lhr Kaltefachmann erklart lhnen gern die Funktion der Anlage und weist Sie in die Bedienung ein.
Alle Gewaihrleistungsanspriiche entfallen, wenn Sie die Betriebsanleitung nicht beachten.

¢ Arbeiten/Veranderungenam Gerdt/ — Alle Arbeitenam Gerét (Installationen, Reparaturen, Verdnderungen)
Kélteanlage: miissen von autorisierten Fachkraften (Kaltefachfirma) durchgeftihrt
werden (VDE 0105, Teil 1: fiir Arbeiten an elektrischen Einrichtungen).
Bei Arbeiten am Gerét ist dieses abzuschalten und gegen Wiedereinschalten
zusichern.
Bei nicht fachméannisch durchgefiihrten Arbeiten besteht Gefahr fiir Leib
und Leben.

¢ Reinigungs- und Wartungsarbeiten: — Zur Wartung und Reinigung ist die beiliegende Wartungs-Checkliste zu
beachten.
Unterlassene Wartungstelit ein Risiko dar; regelmaf3ige Reinigungund

Wartung gebenlhnen die Gewéhrflrsicheren, umweltschonenden und.
energiesparenden Betrieb.
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https://www.kuehlzelle24.de/viessmann-ersatzteilzentrale
https://www.kuehlzelle24.de/

Kilteaggregat KF

Kélteaggregat fiir Frischhaltezellen fiir Kiihiraumtempe-
raturen von +2°C bis +15°C.

Aufstellungsraum

Der Raum, in dem lhr Kélteaggregat eingesetzt wird,
sollte trocken und gut beliiftet sein. Ndhe zu Wiarmequel-
Jenund direkte Sonneneinstrahlung erhdhen den Strom-
verbrauch.

Die'Umgebungstemperaturen durfen +2°C bis max.
+43°C betragen.

Vor den Ansaug- und Ausb[aseoffnungen des Kiiteag-

- gregats mul geniigend freier Raum vorhanden sein, um
eine gute Luftfihrung zu gewahrlelsten

— mindestens 500 mm vor der Ansaugéffnung,

— mindestens 260 mm (ber der Ausblasedffnung und
— mindestens 160 mm neben den Ausblasedéffnungen.

Inbetriebnahme
Nach der Montage den Kiihiraum sdubern und ausliiften.

Das Kilteaggregat sollte frilhestens 30 Minuten nach der -
Montage in Betrieb genommen werden, damit sich das

* Ol im Verdichter sammeln kann.
Das steckerfertig verdrahtete Aggregat an eine vor-
schriftsmaRig geerdete Steckdose {230 V/50 Hz)
anschlieflen.
AnschiuBbedingungen des rtlichen Energieversor-
gungsunternehmens und VDE-Bestimmungen beachten!
Betriebsschalter € {griin) einschalten {Abb. 1}.
Drehknopf des Temperaturreglers & auf gewiinschten
Temperaturwert einstellen. Den Kithlraum auf die
gewlinschte Temperatur herunterkiihlen {siehe ,Daten
fir Frischhaltung”).
Abkihlizeit ca. 12 Stunden. Dann erst Kiihigut einbringen.
Zur Luftumwilzung im Kithiraum ist der Verdampferven-
tilator sténdig in Betrieb.

a

Beleuchtungsschalter}

Thermpmeter')
femperatu rregler

Abtauanzeige
Feuchteschaiter - -

Betriebsschalter

Abb. 1 -
') Nur bei Kalteaggregar KF das in Vressmann Fnschhaltezelfen einge-
" bautist,

.. ziehen, -

Bei Stellung minus.{-} des Feuchteschalters % |5uft der
Verdampferventilator nur, wenn Kiihlenergiebedarf
besteht, d. h. wenn auch der Verdichter lauft.

Temperaturregelung

Die Temperatur im Kiihiraum wird am Drehknopf des
Temperaturreglers ® (Abb. 1) eingestellt. Ist es im Kih!-
raum zu warm: Drehknopf im Uhrzeigersinn drehen —
ist es zu kalt: Drehknopf gegen den Uhrzeigersinn dre-
hen.

Feuchteschalter X

Mit diesern Schalter {Abb. 1} kann zwischen

— hoher (+} relativer Feuchte (Verdampferventilator
stédndig in Betrieb}

und

- niedriger {-) relativer Feuchte (Verdampferventilator
lauft nur, wenn auch der Verdichter |5uft)

im Kithlraum gewéhlt werden.

Abtauung

Bei Abtaubetrieb leuchtet die Abtauanzeige auf (Abb. 1).
Der Verdichter und der Verfliissigerventilator sind auBer
Betrieb und der Verdampferventilator lauft.

Kiihlraumbeleuchtung

Die Kélteaggregate KF in Verbindung mit Viessmann
Frischhaltezellen haben eine angebaute Ovalleuchte mit
60 Watt Glihlampe (in stoRRfester Ausfithrung). Das Ein-
bzw. Ausschalten erfolgt (iber den Beleuchtungsschalter
am Aggregat (Abb. 1}.

Alle anderen Aggregate haben eine angebaute Verteiler-
dose zur Spannungsversorgqu des Kiihlraumes.

Lagern

Wenn die gewiinschte Lagertemperatur im Kihiraum
erreicht ist, kénnen die Kiihlgiiter eingebracht werden.
AnschlieRBend sollte die Temperatur im Kihiraum noch-
mais kontrolliert und die evtl. erforderliche Korrekturam |
Drehknopf des Temperaturreglers vorgenommen wer-
den (siehe Absatz ,Temperaturregelung”).

" - Damit die Temperatur im Kiihlraum nicht zu hoch

ansteigt, sollten warme Kiihlgiiter vor der Einlagerung

" auf Zimmertemperatur {20°C) abgekiihit sein. -

" AuBerbetriebnahme

Soll der Kihlraum auBer Betrjeb genommen werden,
den grunen ‘Betriebsschalter € {Abb. 1) abschalten.
Bei Ianger_gm Stilistand der Anlage den Netzstecker
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Reinigung und Wartung des Kéilteaggregats

~ ‘Bitte die beiliegende Wartungs-Checkliste beachten!
- -Das Kélteaggregat mul spatestens 8 Wochen nach der - -
. Erstlnbetrlebnahme kontrolllert und ggf. geremlgt

‘werden.

Je nach Verschmutzungsgrad muld dann der zeitliche
Abstand bis zuf nichsten Konstrolle bzw. Reinigung
festgelegt werden.

Bei Reinigungsarbeiten Netzstecker aus der Steckdose
ziehen und gegen W:ederemstecken sichern.

Alle Arbeiten, die ein Offnen des Gerites erfor-
dern, diirfen nur von Fachkriften vorgenommen
werden (it. VDE 0105, Teil1). Der Netzstecker ist
bei diesen Arbeiten herauszuziehen und gegen
Wiedereinstecken zu sichern.

Giinstige Lagerdaten fiir Frischhaltung

Hinweise zur Energieeinsparung

Kélteaggregat méglichst nicht in N&he von Warmeque]-
ten aufstellen; durch hohe Umgebungstemperaturen
schaitet das Kalteaggregat zu haufig ein.

Auf gute Be- und Entluftung des Gerates achten; Liif-
tungsgitter niemals abdecken.

Speisen erst auf Zimmertemperatur abkihlen lassen,
bevor diese in den Kiihlraum eingebracht werden.
Unnétiges und zu langes Offnen der Tir vermeiden.

-Lagertemperatur (iberwachen.

Kélteaggregat regelméRig reinigen. Ein sauberes Gerét
spart Energie und hat eine langere Lebensdauer.
Reinigungsintervalle in eine Tabelle eintragen.

Eine regelmé&Bige Wartung erhiht die Lebensdauer.

Vorsicht! Fllissigkeiten und Kithigut mit aggressiver
Ausdiinstung {Marinaden, Essig, sauer Eingelegies
usw.) auf keinen Fall in offenen, sondern in abgedeckten
oder verschlossenen GefaRen aufbewahren.

Kiihlgut Temperaturin°C . Kihlgut Temperaturin°C
Getriinke Gemise und Salate
Bier-Zapfkeller, Minchner + 7 Blumenkohl 0 bis+ 2
Bier-Zapfkeller, Pilsner + 6 ‘Bohnen, griin 0 bis+ 2
Flaschenbier + 75 Gurken, offen gelagert 0 bis+ 4
Wein, weil’ +6 bhis+10 Wurzelgemise +1 bis+ 5
Wein, rot +14 Kartoffeln, spat +4 bis+ 6
Schnipse + 3 Kartoffeln, frith ) +4
‘ Kohl ' +1 bis+ 5
Fleischwaren Spargel +1- bis+ 5
Fleisch, roh +2 bis+ 4 Tomaten, griin 45 bis+10 .
+0,5bis+ 2 Tomaten, reif +1 bis+ 4
Fleisch gebraten +2 bis+ 6 Radieschen, Rettich +1 bis+ 6
- Wurst, gekocht +1 bis+ 3 Salat _ 0 bis+ b
Wurstu. Zunge, gerduchert | +1 bis+ 5 ' ‘
Rauchfleisch +1 bis+ b Friichte
Ananas +4
Fischwaren : Apfel, je nach Sorte -1 bis+ 3
Fisch, gebraten +2 bis+ 6 Apfelsinen 0 bis+ 2
Fisch, gerduchert +2 bis+ 6 Bananen +11,5
Birnen -1 his+ 2
Gefliigel Melonen - 0 bis+ 4
Hahnchen, gebraten +2 bis+. 6 Weintrauben . —0,6bis+ 2
Hahnchen,frisch +2 bis+ 6 Pflaumen 0 bis+ 2
Huhn, gekocht +2 bis+ 6 Zitronen +2 bhis+ b
Molkereiprodukte Verschiedenes
Butter, tiagl. Bedarf +2 bis+ 4 Eier +2 bis+ 6
Milch und Rahm +2 bis+ 6 Brot +8 bis+10 -
Kise +2 bis+ 6 fertige Backwaren +6 bis+ 8
Schokoladen +4 bis+ b
Schnittblumen +1 bis+ 3
Blutplasma +3,3
Hiute +1 bis+ 2
Konserven +2 bis+ 4
Wollwaren +2 bis+ 5
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§ Bei der Lagerung verschiedener Giiter in der Frischhaltezelle ist die Lagertemperatur fiir das empfindlichste Kihlgut
o zu beachten. Die Tabellenwerte sind unverbindliche Richtwerte.




Was ist zu tun, wenn ...

~ Stérung Ursache ' Behebung

.- Aggregatl3uft nicht. - o . Netzstecker nichteinge= = - Netzstecker und Netzsicherung kontro]lleren Wennkein.» ..+ --
BRI : : -, steckt;- Spannungsversor- Defekt feststellbar, Fachfirma verstindigen.
‘gung unterbrochen ' : I ]

© ‘Aggregat lauftdauernd -~ ‘Hohe Belastung dés Kiithl- - Wenlger Lagergut einbringen oder bei hoherer
S v * + raums mit Lagergut Temperatur lagern.
Es sind zuviel bzw. zu warme Weniger Lagergut aufeinmal einbringen bzw. zu warme
_ Lagerguter emgebracht Lagergiiter vor der Elnbrlngung auf Zlmmertemperatur
_ worden, oder die Tiir des abkiihlen lassen.
Kiihlraums war zu lange
gedffnet -
Umgebungstemperatur Umgebungstemeerathr absenken (max. +43°C).
zu hoch

Luftgitter ist zugestellt, es Gesamten Querschnitt des Luftgitters frei machen.
kann kein Wirmeaustausch

stattfinden
Verdampfer ist verschmutzt -Verdampferlamellen mit Blirste und Staubsauger
reinigen.
b Achtung! Lamellen nicht verbiegen.
Verdunstungschale steht Styroporplatte fehlt 3 cm starke Styroporplatte unter die Verdunstungs-
voll Kondensat schale legen {siehe Wartungs-Checkliste)

Hinweis zur Entsorgung von Kaltemittel

Huorchlorkohlenwasserstoffe (FCKW), die als Kaltemit-
tel in Kélteaggregaten eingesetzt werden, stehen seit
einigen Jahren in dem begriindeten Verdacht, die Ozon-
schicht zu zerstoren.

Miissen Sie lhr Kalteaggregat durch eine neues Geriit
ersetzen, achten Sie bitte darauf, daf die Rohrleitungen
Ihres Kilteaggregates nicht beschédigt werden, damit
kein Kaltemittel entweichen kann.

Defekte Kélteaggregate gehéren als Sondermiill nicht
auf den Sperrmiill, sondern sollten umweltireundlich
entsorgt werden. In dieser Frage wenden Sie sich bitte
an lhre Kéltefachfirma bzw. an lhre Gemeindeverwal-
tung.
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Technische Anderungen vorbehalten!






